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弘光科技大學 函
地址：433臺中市沙鹿區臺灣大道六段1018
號
聯絡人：劉秀儀
電子信箱：hsyliu@sunrise.hk.edu.tw
聯絡電話：04-26318652轉5081
傳真電話：04-26310744

受文者：屏東縣立東港高級中學

發文日期：中華民國115年9月14日
發文字號：弘大國餐院字第1150013589號
速別：普通件
密等及解密條件或保密期限：
附件：如說明 (1151202459_1_ATTCH1.pdf)

主旨：本校國際餐旅學院訂於115年11月13日辦理「2026智慧烘

焙與綠色創新永續國際研討會」，敬請惠予公告，並鼓勵

貴校師生踴躍報名參加及投稿，請查照。

說明：

一、研討會時間：115年11月13日(星期五)上午8時30分至下午4

時30分。

二、研討會地點：本校LB2生活應用大樓國際會議廳。

三、本研討會以「智慧烘焙」為核心，結合人工智慧(AI)、數

位轉型及綠色永續發展，探討烘焙產業於全球淨零碳排趨

勢下之創新應用與轉型契機，並透過專家學者與產業實務

者之交流，促進食品科技、烘焙技術及智慧製造之整合發

展。

四、研討會活動內容詳如大會官網；論文徵稿暨競賽辦法詳如

附件。徵稿主題包含智慧烘焙創新與永續發展、食品安全

與創新機能性產品等相關議題，歡迎大專校院師生、研究

人員及產業界人士踴躍投稿。

檔　　號:
保存年限:

8
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五、論文投稿截止日期為115年10月30日(星期五)，採隨到隨審

方式辦理，審查結果預定於115年11月3日(星期二)通知；

論文發表競賽訂於115年11月13日(星期五)下午1時30分至4

時30分辦理。

六、本研討會採線上報名及投稿方式辦理，相關活動資訊及論

文投稿資訊請參閱大會官網。

七、活動報名截止日期為115年10月30日(星期五)額滿即截止報

名。

八、活動報名網址：https://forms.gle

/TcuhpBMmPGwBewjy5。

九、大會官網：https://sbgis.hk.edu.tw/。

十、活動聯絡人：

(一)國際餐旅學院食品科技系程國恩老師，電話：(04)2631-

8652轉5007或5076。

(二)國際餐旅學院辦公室劉秀儀小姐，電話：(04)2631-8652

轉5081。

正本：各公私立大專校院、各公私立高級中學、各公私立高級職業學校
副本：本校國際餐旅學院
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弘光科技大學  國際餐旅學院 

智慧烘焙與綠色創新永續國際研討會 

論文徵稿暨競賽辦法 

    為促進智慧科技、人工智慧（AI）、綠色永續、ESG及烘焙產

業創新發展之學術交流與實務應用，弘光科技大學國際餐旅學院特

舉辦「智慧烘焙與綠色創新永續發展國際研討會」，除邀請國內外

專家學者進行專題演講與技術分享外，並辦理論文徵稿競賽活動，

歡迎全國大專校院師生、研究人員及產業界人士踴躍投稿。 

一、徵稿主題 

壹、智慧烘焙創新與永續發展組 

1. 綠色創新與永續發展 

2. 在地食材與低碳烘焙產品開發 

3. 循環經濟、食品副產物再利用與減廢實踐 

4. 烘焙產品研發與智慧製造 

5. 餐旅服務創新與數位轉型 

貳、食品安全與創新機能性產品組 

1. 食品加工、食品工程與品質管理 

2. 食品安全、衛生管理與追溯制度 

3. 食品營養、感官評估與消費者接受度研究 

4. 食品生技與機能性食品開發 

其他與智慧烘焙、食品科技、餐旅服務、綠色創新及永續發展相

關之議題，亦歡迎投稿。 

 

 



二、投稿組別 

本次論文競賽為海報發表組（Poster Presentation） 

1.投稿者須於研討會當日進行海報展示。 

2.海報尺寸統一為 A0 Size (H1189mm x W841mm)。 

3.發表者須於研討會當日上午 9:00前完成海報張貼。 

4.海報須展示至當日下午 4:30後方可取下。 

三、投稿注意事項 

1. 投稿內容須為未曾公開發表之研究成果。 

2. 論文摘要格式請依大會規定撰寫並於截止日前完成投稿。 

四、競賽獎勵 

得獎名額由大會參考評審委員之建議，並依實際參賽人數酌予調整 

1. 海報發表組 

第一名: 3000元 

第二名: 2000元 

第三名: 1000元(3名) 

佳作:500元(4~6名)  

五、發表證明與論文接受函 

為鼓勵學術研究交流與成果發表，本研討會將提供下列證明文件： 

（一）論文接受函（Letter of Acceptance） 



凡經審查通過之論文，主辦單位將核發「論文接受函（Letter of 

Acceptance）」電子檔乙份，供作者作為： 

1. 學生申請研究所、獎學金或學術競賽參考文件。 

2. 學校教師評鑑及研究績效佐證資料。 

（二）國際研討會發表證明（Certificate of Presentation） 

完成海報發表者，由主辦單位核發「國際研討會發表證明」乙份，

證明參與本次國際學術研討會並完成研究成果發表。 

證明內容包含： 

1. 發表者姓名。 

2. 論文題目。 

3. 發表形式（海報發表）。 

4. 研討會名稱。 

5. 研討會舉辦日期。 

6. 主辦單位名稱。 

7. 主辦單位簽章。 

（三）研習證明 

凡全程參與研討會活動者，將核發研習證明，以資證明參與國際學

術交流活動。 

（四）優秀論文獎證書 

榮獲海報發表組各項獎項者，另頒發優秀論文獎證書及獎金。 

 

 

 



六、活動宗旨 

    本研討會期望透過學術研究成果發表、產學交流及競賽活動，

促進智慧科技導入烘焙產業、推動綠色創新與永續發展，並培育具

國際視野之餐旅與食品專業人才，共同打造智慧烘焙新未來。 

 

七、徵稿資訊 

投稿截止日: 2026.10.30(星期五)隨到隨審 

審查結果通知:2026.11.03(星期二) 

研討會舉辦日期:2026.11.13(星期五) 

 

八、論文發表 

論文發表競賽時間 

2026年 11月 13日(星期五)13:30~16:30 

1. 張貼時間：08:00~10:00(海報發表) 

2. 報到時間：13:00~13:30 

3. 發表時間：13:30~16:30 

4. 頒獎時間：16:30~17:00 

海報論文報告    

1. 海報論文方式中、英文皆可 

2. 每篇報告時間 5分鐘 

3. 海報論文採實體方式進行，請自行列印張貼 

4. 海報尺寸: A0 Size (H1189mm x W841mm) 

5. 論文之圖表及文字大小以能清楚閱讀為原則。圖表解說文字建

議大小不低於 24號字體 



6. 評分項目： 

(1)內容(創意、吸引力、應用性及理解性)佔 60%。 

(2)整體造型(海報規劃、美觀及色彩)佔 20%。 

(3)應答及表現(對發表內容的瞭解及表達能力)佔 20%。 

九、重要時程 

國際研討會日期  2026-11.13(五) 

▪ 摘要投稿截止日  2026.10.30(星期五) 隨到隨審 

▪ 摘要接受通知日  2026.11.3(星期二) 三天內通知 

▪ 論文競賽發表日  2026.11.13(星期五) 

報到時間： 

o 2026年 11月 13日(星期五)08:30~17:00，08:00開始報到 

o 報到時請您的「報到區」告知工作人員您的「報到編號」，以

節省您報到的時間 

o 報到時請領取名牌、手冊、餐卷 

會議地點： 

o 弘光科技大學生活應用大樓(L棟)國際會議廳 

停車資訊： 

o 本校為單行道，請持「汽車通行證」進入校園 

o 汽車請停校園內 P10停車場(操場) 

o 機車請停校園外 P14停車場(校外) 

論文發表競賽時間： 

o 2026年 11月 13日(星期五)13:30~16:30， 

o 張貼時間：08:00~09:00(海報發表) 

o 報到時間：13:00~13:30 



o 發表時間：13:30~16:30 

o 頒獎時間：16:30~17:00 

 


